Séta a finom izek és
xozaro aZ Ude szinek foldjén

Kozard. Egy kis falu a Cserhat
aljan. Egy zold volgyben megbivo
gyongyszem. Ezer év és hagyomany,
kiizdelem, megijulas és remény. A magyar
szellem és a vidék miivészete Europaban.

Kozard, az épuld-szépul6,
megujuld  kis falu szép
Uvegkupolas
fakapolnajaval, mivészi
szobraival méltan allitja
meg a latogatot. A szelid
lankak és a Cserhat déli
hegyei, lefutd patakjai, erdei
és ligetei, vadviragos rétjei
az Okoturizmus  csabitd
szigetei. A falubdl szép napi
kirandulasok teheték autéval Hollékébe (12 km), Pasztora
(9 km), Bujakra (félduton 6 km),
Szirakra (17 km), Bérre (15 km),
Szécsénybe (28 km) és
Ipolytarndécra (40 km).

Vannak a hatarban gyalogos
sétautak is, lehet az erd6be
menni madarlesre, muflonokat,
szarvasokat, Ozeket cserkelni.
Dél felél 1200 hektaron aprévad
(fogoly, nyul, facan) biotépban
lehet élvezni a vadregényes
mez6t, a foglyok cserregését és
a nadasok, tocsogok
zsombékjain békakra vadaszé goélyakat, gémeket. Lehet
fototurat tenni, vadviragot, lepkéket, rovarokat fényképezni.

KOZARD
MAGYARORSZAC

A KOZARDI LEKVAROK

A Paléc izek kozardi lekvar manufaktira termékei
mar messze foldon tdl is hiresek

Legszebb és legfinomabb! Ezzel
jellemezhetd a fahéjas almalekvar,
amely 100% almabdl van, és benne
a nyari napsutés, az alma mosolya
és a kozardi hagyomany.

Az alma-korte lekvar is igazi
csemege reggelihez és
suteményekhez egyarant. Mind
helyi gyimolcsbél van, szinezékek
nélkdl.

Valami kilonleges iz és zamat
sugarzik a fekete ribiszke
lekvarokbol. Ez egy igazi
,egeészség-lekvar”, pikansan
csodalatos helyi termék.

A csipke paloc lekvarja igazi helyi
csemege. A Kozard korlli erd6k-
mez6k  bévelkednek  vadrozsa-
bokrokban. Ezekrdl sziretelik az
els@ fagy utan a bogyodkat.

Fekete cseresznye. Cukor nélkil!
Ez az igazi kozardi lekvar, amely
mindig leghamarabb elfogy.
Szinez6 és tartésitd nélkil késziil,
Ustben, kézzel kevergetve.

A szilvalekvart mindenki ismeri, de
a sargaszilvat nem. Nos, meg kell
kostolni  a kozardi sargaszilva
lekvarokat, amelyek még a ibarack-
lekvarnal is kilonésebbek

GYUMOLCSEINK

A Kozardi Almavélgy majus végétdl Karacsonyig kinalja a
csodaszép helyi gyimolcsoket. Ribiszke (junius), cseresznye
(majus-junius), kajszibarack (junius-augusztus), ringlo, sarga
és keékszilvak (junius-szeptember), korte (julius-oktdber),
alma (augusztus-november és mandula (szeptember) terem
a hatarban.

Almaink kozt van Gala, Golden,
Jonagored, Topaz, Pinova,
KIKU és a zoéldalmanak ismert
Granny Smith. A kajszibarackok
kozott zamatos magyar ceglédi
és gonci fajtdk vannk, mig a
szilvak féleg ,modern” fajtdk. A
kortéink mind Olaszorszagbdl
érkeztek és egyik
kulénlegesség a Carmen
zamatos, lédus nyari korte.

LPALOC VENDEGLATAS” HELYI
ETELEKKEL

A turisztikai nivodijjal kitlntetett kozardi Vadvirag étterem a
helyi és térségi Paléc ételeket varazsolja a vendégek elé.
Alapanyaguk a mangalica, a szurkemarha, a magyar
baromfifajtdk, mind-mind tanyasi udvarokbdl jonnek. A
sztrapacska mar totos paldc étel, éppugy mint a toécsni...

A kozardi erdék vadja is asztalra kerll, 6z, szarvas,
vaddiszné, muflon, facan és nyul
formajaban. De az igazi
csemege  tovabbra is a
Mangalica pecsenye.

A MANGALICA

A kozardi domboldalon
slUtkéreznek, turkalnak a vidam
magyar mangalicak. Sdultnek,
oldalasnak, orjalevesnek,
hurkanak, kolbasznak, sonkanak
és szalonnanak talalva mindig
friss és finom étel. Télen barati
csapatoknak, csaladoknak
mangalica disznotorokat
rendeznek, igazi
béllérpalinkaval, t6ltott kaposztas vacsoraval.




AGROTURIZMUS

A 10 éve fejlédé falusi- és agroturizmus legszebb kozardi
haza a Napfényhaz, amelyben nagyobb barati tarsasag
vagy harom csalad is kényelmesen tud pihenni.

Tiz agy, modern konyha, nagy étkezd, két nappali,
kényelmes flrdészobak jellemzik a négy évszakos
vendéglatast. Benn padloéfités, kinn virdgos park, sor6z6-
borozé teszi kényelmessé a hosszu hétvégét.

A Csipkehaz
idealis paraszthaz
csendes
pihenéshez és
alkot6 munkahoz.
Nyolc agy harom
szobaban, konyha,
étkez6, szép zart
kert
borokabokrokkal.
Mindez a Kozard

patak partjan.

A Kodak vendéghéaz 2+5 agyas kulon bejaratu 6nallé
lakrészeivel varja vendégeit a falu féutcajan. A harom
hazban 25-26 vendég tud pihenni egyszerre.

2011 tavaszan nyilik meg a F6 utcan a kozardi Paléc
galéria és kézmiveshaz, ahol a mult hagyomanyai és
napjaink helyi gazda- és kézmliives termékei, paloc butorai
lesznek lathatok, izlelhetdk és megvasarolhatok.

FESZTIVALOK

Kozard tavasztdl &6szig a gasztrondmia csabitd
asztalat teriti a vendégek elé. Mangalica disznétor, paldc

ételek, vadételek, hazi készitésli édességek marasztaljak a
vendéget. Az aprilis  végi a
Almavirag Fesztival, a juliusi
Muzsikal az Erd6 és a
szeptemberi  Magyar  lzek
Magyar Szinek Gasztronémiai
és  Gyumolcsfesztival  helyi
termékeket, térségi kézmives
remekeket kinal a vendégeknek.

A kozardi mivészeti galériakban hénaprdl hdnapra sokféle
festménytarlat, szinhazi el6adas lathaté. Az utcakon bronz,
EE Ty k6 és faszobrok
idézik meg a
magyar
torténelmet. A
kapolna oltar- és
stacioképei igazi
festmeény-
remekek. A falu
i melletti erd6ben
. juliusban mindig
felcsendulnek a
. : kézépkor  zenei
kulénlegességei és ezrek élvezhetik a Muzsikal az Erdd
koncerteket. igy éli napjait ez a kis magyar falu.

ZARANDOKLAT A MARIA UTON

2009. augusztus 15. 10.30-t6l  2009. augusztusa o6ta
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€8 e ! vezet at Kozardon a
it Mariazell-Csiksomly6
Maria zarandokut. A
% falu ma zarandokok
"Aldott legyen pihenéhelye
a‘felkeld nap; , P .. ;
LU bucsujarasok kiinduld
S szivetekben . S e,
(Il pontja. A bujaki iranyt
M az Anna sétadt, a
Szentkutra vezet6t a
Geoldgiai tandsvény
adja.

Tajékoztatas,
foglalas:
AgroTourism, 3053
Kozard, Kiltertlet
095. Tel: +36-20-365-
5758, +36-30-210-
euragro@invitel.hu
www.agroservice.hu *
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4308, e-mail:
napfeny@kozard.hu
www.kozard.hu
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